o of% Data przyjecia zamowienia
Wigilia 2024 13/11/2024

Img
Nazwisko
Telefon
Zadatek
Do doptaty

23.12.2024(poniedziatek)  w godzinach 12:00-18:00
24.12.2024 (Wtorek) w godzinach 08:00-12:00

"kolacja wigilijna" zestaw dla = 0sob
cena /205,00 / 360,00 / 540,00 / pln

[N

Wybierz zupe /2p./4p./6p./

- karp panierowany /2p./4p./ 6p./ 2
- fosos z grilla /1p./2p./3p./ 3
- pierogi z kapusta i grzybami / 12szt. / 24szt. / 36szt./ 4
- wigilijna kapusta z grzybami /2p./4p./6p./ 5
- makowki /2p./4p./6p./ 6

"obiad §wigteczny" zestaw dla zestaw dla 2 / 4 / 6 osob
cena /205,00 / 360,00 / 540,00 / pln

Wybierz zupe /2p./4p./ 6p./ 7

' 8
Wybierz mieso /2p./ 4p./ 6p./

- rolada $laska- wotowa /2p./4p./ 6p./ 9
SOS migsny /2p./4p./ 6p. /. 10
- kluski $laskie /2p./4p./6p./ 11

- satatka z kapusty czerwonej /2p./4p./6p./ 12

Zupa krem z borowikéw lub barszcz - nalezy podgrza¢ w garnku po nalaniu do miseczek .
Karp panierowany i toso$ — wtozy¢ do rozgrzanego piekarnika na 180 stopni i grzac przez 10-14 minut,
Pierogi wtozy¢ do lekko osolonej wody i podgrzewac przez 5 minut ,przed podaniem omasci¢ cebulka

]
Zupa krem z borowikéw lub barszcz - nalezy podgrza¢ w garnku po nalaniu do miseczek .
Rolada $laska, schab po sztygarsku zgrza¢ w garnku wraz z sosem
Kluski $lagskie - ugotowac w lekko osolonej wodzie

pod sikotka
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